
Menu Crazy Horse & Ginger

ENTRÉES

Salade de pousses d’épinards (pignon, parmesan, huile aromatisée à la truffe)

Tartare de thon Albacore & avocat

Gambas "Black Tiger" (ail, coriandre, ciboule, poivre noir, citron vert)

Burrata sur lit de poivrons, pistou de basilic thaï

Le spectacle du Crazy Horse avec 1/2 bouteille de champagne ou deux
consommations par personne. Suivi ou précédé d'un dîner au restaurant Ginger.  

Sous réserve de changement de produits en cours de saison

(au choix)

PLATS

Saumon à la plancha, sauce mangue épicée 

Dos de cabillaud, sauce "Tom Yam" (curry, citronnelle & lait de coco)

Bavette d’Aloyau Angus, façon Larmes du Tigre

Suprême de volaille, condiment saté

Accompagnements : riz parfumé, curry vert de légumes, haricots verts, pommes de terre

grenailles rôties

(au choix)

DESSERTS

Sorbet Yuzu

Ananas, sauce caramélisée aux épices, glace vanille

Tapioca au lait de coco et coulis de mangue

Moelleux Chocolat, glace à la vanille 

(au choix)

BOISSONS
Vin rouge ou vin blanc, eau plate ou gazeuse

spectacle à 20h00 et dîner à 21h45

spectacle à 22h30 et dîner à 20h

Du lundi au vendredi : 

spectacle à 19h00 et dîner à 20h45

spectacle à 21h30 et dîner 19h30

spectacle à 00h00 et dîner à 21h30

Le samedi : 



Crazy Horse & Ginger Menu

STARTERS

Baby spinach salad (pine nuts, parmesan, truffle-flavored dressing)

Tuna & avocado Tartar

"Black Tiger" prawns (garlic, coriander, scallions, black pepper, lime)

Burrata on a bed of bell peppers, thaï basilic pesto

The Crazy Horse show with half a bottle of champagne or two drinks per person. 
 Followed or preceded by a dinner at the Ginger restaurant.

Subject to changes in seasonal products

(your choice)

MAIN COURSES

Salmon a la plancha, spicy mango sauce

Codfish fillet, "Tom Yam" sauce (curry, lemongrass & coconut milk)

Angus flank Steak, “Tiger’s tear” style 

Yellow chicken supreme, with Satay Condiment

Side dishes : scented rice, green beans, green vegetable curry, baby roast potatoes

(your choice)

DESSERTS

Yuzu sorbet

Pineapple with spicy caramel sauce, vanilla ice cream

Coconut milk tapioca with mango coulis

 Chocolate fondant, vanilla ice cream

(your choice)

DRINKS
Red or white wine, still or sparkling water

show at 8pm and dinner at 9.45pm

show at 10.30pm and dinner at 8pm

Monday to Friday:

show at 7pm and dinner at 8.45pm

show at 9.30pm and dinner at 7.30pm

show at midnight and dinner at 9.30pm

Saturday:


