STARTER
Trilogy
Duck Foie Gras, onion and pomegranate relish,

Smoked salmon and goat cheese with apricot,

Veggie tartare with pesto, Parmesan cheese, radish sprouts.

MAIN COURSES
Choice of

Red Label chicken supreme with tarragon, Broccoli-spinach polenta and
seasonal vegetables.
Seabass, sauce vierge, Roasted seasonal vegetables with thyme and lemon.

Beef filet with Sarawak pepper, Potato au gratin flavored with cumin. (15€ extra)

DESSERTS
Choice of
Cherry Clafoutis and basil sorbet.

Crunchy chocolate-hazelnut cake

Panna cotta with Granny Smith apple and caramel.

Plant-Based Menu
STARTER

Vegetable tartare with pesto, radish sprouts, Chickpea hummus, Olive tapenade.

MAIN COURSE
Veggie lasagna with coconut milk.

DESSERT
Choice from the menu
Cherry Clafoutis.

Panna cotta with caramelized green apple.
Chocolate and hazelnut cake.

Pineapple with agave syrup. (Vegan option, dairy and gluten free)



Children’s Menu
MAIN COURSE
Beef Burger, Baby Potatoes and Tomato

DESSERT
Cherry Clafoutis with Basil Sorbet.

Crunchy Chocolate-Hazelnut.

Granny Smith Apple Panna Cotta with Caramel.

Soft Drink or Mineral Water

Drinks
APERITIFS
Glass of the Wine of the Day (white-red-roseé) 14cl

9€
Le Blanc Pétillant - Bulles de Bassan 12cl

9€
Glass of Champagne De Venoge 12cl

2€
Glass of Champagne De Venoge rosé 12cl

14 €
Kir white wine (Blackcurrant, Blackberry or Peach) 14cl

8€
Kir Royal (Blackcurrant, Blackberry or Peach) 14cl

13€
Ricard 3cl

8 €
Martini Red or White 6cl

8 €

House Wine (75CL)
IGP Pays d'Oc, Domaine de Font Neuve (White, Red or Rosé) -

Languedoc-Roussillon
34 €

WINES (75CL)
RED
Occitanie



AOC Pic Saint Loup, Chateau Puech’ Haut Mourvedre, Syrah - Languedoc-Roussillon

49 €
AOC Cahors, Vignobles Pelvillain “Mise a Nu” 100% Malbec (sans sulfites ajoutés) -

Région Sud-Ouest
45 €

Vallée de la Loire
AOC Saumur, Les Plantagenéts 100% Cabernet

36 €

Bordeaux
AOC Cotes-de-Bourg, Chateau de Barbe “Hipster” Merlot, Cabernet-Sauvignon,

Malbec.

37 €
AOC Saint Emilion Grand Cru, Chateau Bellerose Merlot, Cabernet-sauvignon

68 €

Bourgogne
AOC Bourgogne, Domaine Louis Latour 100% Pinot Noir

69 €
AOC Chassagne Montrachet, Domaine Louis Latour 100% Pinot Noir

95 €

Vallée du Rhoéne
AOC Cbotes-du-Rhone, Domaine Les Magérans Syrah, Grenache, Mourvédre

37 €

WHITE
Occitanie
IGP Pays D'Oc, Domaine Laroche “La Chevaliere” 100% Chardonnay - Languedoc

Roussillon

45 €
IGP Cbtes de Gascogne, Domaine Lionel Osmin “Chambre d’'amour” Gros Manseng,

Sauvignon Blanc - Sud-Ouest

37 €

Vallée de la Loire
AOC Menetou-Salon, Domaine de Loye 100% Sauvignon Blanc

56 €

Bourgogne
AOC Chablis, Domaine de |la famille Savary 100% Chardonnay



65€

ROSE
IGP Pays D'Oc, Languedoc-Roussillon, Le Versant 100% Grenache

36 €
AOC Cbtes-de-Provence, Chateau Castel des Maures Grenache, Cinsault - Région

Provence - Vin BIO

43 €

BUBBLE AND CHAMPAGNE
IGP Pays D'Oc, Domaine de Font neuve Bulle de Bassan - Languedoc-Roussillon (75cl)

49 €
Champagne De Venoge, Cuvée Cordon Bleu Brut 75cl

75 €
Champagne De Venoge, Cuvée Cordon Bleu Rosé 37,5¢l

41€
Champagne De Venoge, Cuvée Cordon Bleu Rosé 75cl

85€
Champagne EPC, Brut Blanc de Noirs 75cl

95 €
Champagne "R" de Ruinart Brut - France 75cl

175 €
Champagne De Venoge, Cuvée Princes Tour Eiffel 75cl

120 €

BEERS
BOTTLED BEERS (33CL)
Corona

9€
La Parisienne "ORGANIC"

10€
La Parisienne Blanche "ORGANIC" (Blonde, Blanche ou IPA)

10€

COLD DRINKS
Evian - Badoit 50cl|

5€
Coca Cola or Coca Cola zero 33cl

7€
Orangina 25cl



7€
Artisanal Lemonade "voila" 33cl

7€
Apricot juice Granini 25cl

7€
Artisanal orange juice Charles Papillon 25cl

7€
Ice Tea 25cl

7€
Schweppes Indian Tonic 25cl

7€
Artisanal apple juice “Topinamour” 25cl

7€

COCKTAILS
WITH ALCOHOL:
London Mule (Gin/Ginger Beer/Lime) 18cl

14 €
Tequila Sunrise (Orange Juice/Tequila/Grenadine Syrup) 20cl

14 €
Aperol Spritz (Aperol/Bulle de Bassan/Perrier) 18cl

14 €
Rhum Havana Club 3 ans (+ Soft : Orange, Tonic...) 14cl

14 €
Gin Tonic (Gin Gordon’s/Tonic/Citron) 14cl

14 €

NON-ALCOHOLIC:
Virgin Apple Tonic (Lime, Tonic, Apple Juice) 18cl

9€

ALCOHOL (4CL)
Bailey's
10 €
Get 27

10 €
Limoncello Della Riviera

10 €
Whisky Jack Daniel's



€
Whisky Nikka "From the Barrel"

15€

Cognac Le Palin VSOP
13€

Cognac Hennessy VS

16 €

HOT DRINKS
Coffee - Decaf - Hazelnut

3€
Coffee Cream - Cappuccino

6€
Tea (Red Fruits - Earl Grey - Green Mint - Ceylan)

5€
Herbal Tea (Chamomile - Verbena)
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