
Panna cotta amande douce et crémeux de pruneaux d’Agen.

Liste des allergène disponible sur demande.
Merci d’informer le personnel de toute intolérance.

Entrée

Foie gras de canard, chutney de raisins secs,
Saumon fumé, crème acidulée à la betterave,

Coleslaw de chou rouge à la mandarine.

PLAT

Suprême de volaille Label Rouge, jus de volaille à l’oignon, 
Riz croustillant au topinambour.

Au choix 

OU

Filet de bar au beurre d’algues, 
Boulgour aux petits légumes et pak choï.

.OU

Filet de bœuf, sauce aux morilles,
Ecrasé de pomme de terre et artichauts sautés. 

(Supplément 15€)

DESSERT
Au choix 

Amandine poire-pistache, coulis sésame grillé.

Croustillant chocolat-noisette,
OU

OU

Ce menu est celui actuellement proposé à bord.
Il peut être modifié selon l’arrivage des produits afin d’en garantir leur fraîcheur.

**** Attention, pas d'eau potable à bord *****
Origine des viandes : France / Belgique / EU

Découvrez notre trilogie

Suivez votre parcours
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