


菜单

您将沉浸在精致的四道菜肴之中，同时尽情享受滨海湾和新加坡天际线的壮丽景
⾊。当太阳在地平线上逐渐落下时，您将沐浴在城市渐渐点亮夜空的神奇景象中，
仿佛与宁静的夜空融为⼀体。165 Sky Dining将带领您踏上⼀段多感官之旅，超越其
他赏景⽤餐体验，为您打造⼀个前所未有的迷⼈之夜。

2025年1⽉2⽇起



开胃⼩⻝
厨师当⽇精选

鲜烘⾯包和新鲜松露⻩油

开胃菜
布拉塔芝⼠
榛⼦糖、李⼦泥、酸菜汁、初榨橄榄油

前菜
波⼠顿⻰虾与阿拉斯加帝王蟹
甜⽠、刺⼭柑、⻘萨尔萨辣酱

主菜

甜品
芒果萨⽡林蛋糕
混合夏季莓果

⾹浓 NESPRESSO 咖啡 或 芳⾹ GRYPHON 茶

世界知名糕点师 JANICE WONG 制作的精美巧克⼒

⾹煎智利海鲈⻥
⼩番茄、可乐饼、⽣菜、柠檬坚果⻩油酱

或

慢烤澳⼤利亚⼩⽺排
味噌茄⼦、秘制⾹料、⽥园沙拉、⽺⾁汁

或

慢炖48⼩时美国精选⽜⼩排
味噌茄⼦、莲藕⽚、亚洲⻛味沙拉、酸甜酱



开胃⼩⻝
厨师当⽇精选

鲜烘⾯包和新鲜松露⻩油

前菜
⾦柚⾁蜜焗凉南⽠、烧汁脆⽪植物⾁⾯包夹、⿊松露杂菌烤茄⼦

汤
⿅茸菇⽵笙素鲍⻥瑶柱炖汤

腐⽪玻璃菜素⾹酥腿烩梅菜菠菜⾯
主菜

甜品

素⻝餐单

芒果萨⽡林蛋糕
混合夏季莓果

⾹浓 NESPRESSO 咖啡 或 芳⾹ GRYPHON 茶

世界知名糕点师 JANICE WONG 制作的精美巧克⼒


