
Dés de saumon fumé,
Crème de petits pois à la menthe.

VOTRE MENU A BORD

ENTRÉE

Sauté de veau à la Provençale, petits légumes de saison,
Olives, courgettes, fèves, aubergines.

Crémeux citron-basilic, 
Eclats de meringue.

PLAT EN COCOTTE
AU CHOIX

** Attention, pas d’eau potable à bord ** 
Origine des viandes : France / Belgique / UE   

Liste des allergènes sur demande 

         **Please note that water on board is only mineral**
Meat origins : France / Belgium / EU

Allergen list upon request

Filet de daurade, sauce vierge
Carottes, fèves, navets roses.

ou

DESSERT
AU CHOIX

ou

Fondant au chocolat du Chef pâtissier.
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