
(Toute autre demande sera en supplément)
Quantité des mets limitée chaque jour pour assurer la fraîcheur, sauf commande spéciale sous 72 heures

(Any supplementary order will be at additional cost) The number of covers each day is limited to ensure 
the freshness of our dishes unless a special request is made 72 hours in advance.

APÉRITIF Kir Kir

ENTRÉE / STARTER
 Saumon gravelax, crémeux de moutarde aux épices, petits croûtons

 Gravlax salmon, creamy spiced mustard, small croutons
Sauté de sot l’y laisse forestière en cage

Chicken and mushrooms sauté with cream sauce
Velouté de patate douce à la noisette

Cream of sweet potato soup with hazelnuts

PLAT / MAIN COURSE
 Pavé de Lieu Noir rôti aux algues, mousseline de panais et céleri, jus de crustacés, huile d’herbes

Saithe steak roasted with seaweed, parsnip and celery mousseline, shellfish jus, herb oil
 Entrecôte de Cochon Rouge de Castille, fricassée de légumes de saison, jus corsé 

Entrecote of red Castilian pork, fricassee of seasonal vegetables, gravy
 Paleron de Bœuf cuit longuement, pomme mousseline

Slow-cooked beef chuck, potato mousseline 
Poireau rôti et ses petits légumes, crème de carotte au cumin 

Roasted leek with baby vegetables, cream of carrot soup with cumin

FROMAGE OU DESSERT / CHEESE OR DESSERT
Fromage Cheese

Royal chocolat praliné Royal chocolat with praline
 Tarte Tatin crème légère à la vanille Tarte Tatin with a light vanilla pastry cream
 Le traditionnel Pain perdu, caramel laitier Traditional French toast, milk caramel 

Nougat glacé, biscuit pain d’épices Frozen nougat, gingerbread biscuit

CAFÉ OU THÉ / TEA OR COFFEE

BOISSONS / DRINKS
Pays D’Oc IGP - Merlot (vin rouge) IGP Pays D’Oc - Merlot (red wine)

 Pays D’Oc IGP - Chardonnay (vin blanc) IGP Pays D’Oc - Chardonnay (white wine)
(1 bouteille pour 2 personnes) (1 bottle for 2 guests)

Ou 1 soft (25/33 cl) pour 1 personne Or 1 soft drink (25/33 cl) for 1 person

1 bouteille d’Evian ou Badoit (1l) pour 2 personnes
1 bottle of Evian or Badoit (1l) for 2 persons

  Végétarien / vegetarian

MENU DOUCE FRANCE
Douce France Menu

12h30
12:30 pm 1h45  

80€
39€ 
( 4 à 12 ans /
4 to 12 years )

Week-ends et jours fériés / Weekends and public holidays

ENTRÉE / STARTER  Velouté de patate douce Sweet potato soup 
PLAT / MAIN COURSE
Suprême de poulet, pomme de terre dans tous ses états 
Supreme of chicken, potatoes in all their forms 
DESSERT / DESSERT   Royal chocolat praliné  Royal chocolat with praline 
BOISSONS / DRINKS Boissons soft (25/33 cl) Soft drink (25/33 cl)

MENU
ENFANT

Children’s menu

VALABLE SUR TOUS LES SERVICES


