
 

275€ prix public/ Public Price 
 

 

 

Avocat, gambas et fruit de la passion, émulsion coco 
 

 Avocado, prawns, and passion fruit, coconut emulsion 

 

*** 

 

Le filet de veau façon Wellington, sauce périgourdine  

 

The Paradis Latin veal Wellington 

 

*** 

 

Le cheesecake « Ispahan » par Pierre Hermé 

pétales de rose, framboises et letchis 

 

Cheesecake « Ispahan » by Pierre Hermé 

rose petal cream, raspberries and litchis 

 

*** 

 

 

½ champagne Bollinger Rosé 

½ vin rouge Domaine de la Brillane / Red wine from Domaine de la Brillane 

½ eau minérale / mineral water  
 

 

 

 

 
 

 
 

 

 

 

Menu St-Valentin / Valentine ’s Day 
menu 

  
Christmas menu 


