
B R A S S E R I E  M E N U
L u n c h

STARTER
Entrée

Eggs mayonnaise, black garlic and fresh herbs 
Œufs mayonnaise, ail noir et herbes fraîches 

~
Cream of pea soup with verbena 

Velouté de petits pois à la verveine 

MAIN DISH
Plat

Beef tartare and sautéed new potatoes with thyme
Tartare de bœuf, pommes de terre grenaille sautées au thym

~
Fresh pappardelle pasta, artichoke cream and spring vegetables 

Pappardelles fraîches, crème d’artichaut et légumes printaniers 

DESSERT
Dessert

Fromage blanc with strawberries and rhubarb
Crème d'ange, fraises et rhubarbe 

~
Paris-Brest with hazelnut praline cream

Paris – Brest, crème praliné noisettes 

Choose an option for the starter, the main dish and the dessert
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