Menu Madame

Madame Brasseriea la Tour Eiffel

ENTREE

Mimosad'aspergesblanchesaux
pousses de cresson et ceufs de truite

Tarteletteaux navets printaniersavec
confitd'oignonscaraméliséset
cornichons

PLAT PRINCIPAL

Gigotd'agneaucuitlentementpendant
7/ heures, purée d'artichautsa la vanille
Bourbon jus de perles

Dorade légerementpoélée avec
épeautre jus de carotteet d'orange, et
pestode petitspois

Fricasséede pouletfermieret cidre
aux champignonscriminj pommesde
terrenouvelleset lard fumé

Minimacaroniscoudés Madame
Brasserieau jambond'llede-France,

sauce crémeuse a la pouletteet comté
AOP

Choisissez une optionpour l'entrég le platprincipalet le dessert

DESSERT

Créme au chocolata la viennoise avec
nougatineaux éclatsde cacao

Biscuitbretona la fraiseet a la
rhubarbeavec une sublimecrémea la
vanille

BOISSONS

Verre de champagneDevaux

1/2 bouteilled'eau filtrée plateou
gazeuse - Castalie

Trois verres de vin (AOC Saint-Emilion
Chateau Belle Assise Coureau, AOC
SaintVéran Domaine Innocent] AOC
Cotes-de-Provence - Love by Léoube)

Café ou thé (Grande Réserve Richard
Kusmi Tea Paris)



